Wochenmenu-Plan

KW 48 von 28.11. bis 03.12.2022

HERZLICH-GASTLICH-GUT

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG
Rindsuppe () mit Eintropfsuppe Sellerie- Rindsuppe (/) mit Gemusecreme- Roligerstelsuppe
SUPPE Nudeln(A.C) (A.C) cremesuppe (A,G) Muscheln(A.C) suppe (A.C.L) (A, L)
Tafelspitz Gebratene Linsen (A.C)mit Schopfbraten (4] Seelachs gebacken/ Grammelknodel
. (L) mit Kasekrainer () mit Semmelknédel mit Kndédel (A.C.C) (A.'C'D) natur (A.D) (A.C) mit
MENU 1 | pgradeiskraut (A*) | Pommes und Salat (AC.G) & und gemischtem m': g)eiersﬂerdapfel (S:l;e(r;k[ag;
it Suppe & Erdépfel (C) (LM¥) Selchfleisch salat (LM.) ?Lep;-*s)“"“ S
8,00 € Y
Cordon Karreeschnitzel Naturschnitzel Faschierte Laibchen Kaiserschmarrn Champignon
. bleu(A.C.C) gebacken (A.C) (AFGL) mit (A.C)gebacken mit (A.C,G,O) mit gebacken (A.C)
MENU 2 mit mit gemischtem Beilage (A.C) Reis (C) & gem. Salat Kompott (¥ mit
, gemischtem Salat Salat (L,M,*) Sc. Tatare (A.C) &
mit Suppe (LM, (LM, %) Y ) *
8,00 € S S grinem Salat ()
SONNTAG, 04.12.2022 — RINDERBRATEN MIT SCHUPFNUDELN

SPEISENABHOLUNG: MO-SA von 11-13.30 h, alle MenUs sowie Speisen & la carte. Pro Gericht verrechnen wir eine Verpackungspauschale von 0,80 €.

Anderungen vorbehalten. Alle Preise inklusive Steuern und Abgaben. Allergene wurden gemdB Allergenkennzeichnungstabelle angefihrt.
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